
CARTE

soirées spéciales

Restaurant les Dents-Vertes · Vounetz · 026 927 12 84 · restaurant@charmey.ch



Soirée kakelons 
	· Fondue Vounetz pur boeuf 250g/pers. ..................................................................................... 43.-

	 Viande anniviarde de boeuf marinée et épicée, bouillon au foin, servie avec frites 
	 et buffet de salades

	· Fondue Vounetz 250g/pers. ............................................................................................................ 37.-
	 Viande anniviarde de boeuf marinée et épicée, poulet, bouillon au foin, servie avec

	 frites et buffet de salades

	· Fondue bourguignonne 250g/pers. ............................................................................................ 41.-
	 Viande anniviarde de boeuf marinée et épicée, servie avec frites et buffet de salades

	· Fondue bressane 250g/pers. ..........................................................................................................31.-
	 Poitrine de poulet panée, servie avec frites et buffet de salades

	· Fondue de l’Armailli 220g/pers. .................................................................................................... 26.-	
	 Fondue fromage moitié-moitié de l’alpage , servie avec pain et pommes de terre

dessert 

	· Fondue chocolat-carambar...........................................................................................................14.-
	 Servie avec des fruits frais

Les fondues sont servies à partir de deux personnes. 

tous les
vendredis

brunch à volonté !
tous les dimanches 

de 10h30 à 15h00



Soirée tartares
Boeuf..................................................................................................................................................... 28.-
	· Classique Dents-Vertes

	 Tomates séchées, câpres, cornichons, olives taggiasches, sauce barbecue maison

	· Thaï
	 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

	· Pesto
	 Pesto maison, citron confit, olives taggiasches, câpres, roquette

Veau.......................................................................................................................................................... 31.-
	· Classique Dents-Vertes

	 Tomates séchées, câpres, cornichons, olives taggiasches, sauce barbecue maison

	· Thaï
	 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

	· Pesto
	 Pesto maison, citron confit, olives taggiasches, câpres, roquette

THON......................................................................................................................................................... 30.-
	· Thaï

	 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

	· Fraîcheur 
	 Pomme verte, gigembre, citron vert, coriandre fraîche

Saumon................................................................................................................................................. 27.-
	· Fraîcheur 

	 Pomme verte, gingembre, citron vert, coriandre fraîche

tous les
samedis



PLATS froids
	· Salade de chèvre chaud       de Botterens au sirop de bourgeons de sapin ......................... 21.-
	· Roastbeef d’entrecôte sauce tartare, frites et salade .............................................................. 31.-      

xPLATS CHAUDS
	· Nuggets de filet de poulet, frites 5/7 pièces ..............................................................12.-/15.-
	· Burger des Dents-Vertes       servi avec frites et salade .........................................................27.- 

	 Cuchaule AOP, steak pur boeuf, Vacherin, oignons caramélisés, sauce barbecue maison

	· Burger végétarien        servi avec frites et salade..........................................................................25.-
	 Cuchaule AOP, 2 oeufs au plat, Vacherin, oignons caramélisés, sauce barbecue maison

	· Rösti complet        jambon de campagne, Vacherin, oeuf ..............................................................25.-
	· Rösti végétarien ratatouille..............................................................................................................21.-

Plaisirs sucrés
	· Divers desserts du jour
	· Tarte maison la part .............................................................................................................................. 7.-
	· Yoghurt de la laiterie 180g ............................................................................................................... 3.-
	· Fruit la pièce ............................................................................................................................................... 2.-

Desserts
	· Glaces Mövenpick voir ardoise

	· Café liégois 2 boules café, expresso froid et chantilly .................................................................. 11.-
	· Sorbets arrosés 2 boules et 2cl d’alcool ........................................................................................ 11.-

	 Citron-Vodka / Abricot-Abricotine / Poire-Williamine / Vanille-Whisky / Café-Baileys

	· Supplément chantilly .................................................................................................................... + 1.50

	· Supplément double-crème ........................................................................................................ + 3.-

carte
réduite

        agréé Terroir Fribourg 


