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Restaurant les Dents-Vertes · Vounetz · 026 927 12 84 · restaurant@charmey.ch



KALTE SPEISEN (Selbstbedienung)
 · Gemischter Salat  ..............................................................................................................................11.-
 · Kalte Fleisch- und Käseplatte klein / groß .................................................................. 17.-/26.-

KALTE SPEISEN (Kassenbestellung)
 · Sandwich Schinken oder Käse / Schinken + Käse .....................................................................7.-/8.-
 · Salat mit warmem Ziegenkäse aus Botterens       mit Tannenknospen-Sirup  ..........22.-
 · Dents-Vertes Salat        Rohkost, Landschinken, Gruyère, Nüsse ..............................................21.-
 · Lachsbagel hausgeräucherter Lachs, Schnittlauch-Frischkäse, Avocado, Rohkost ..................22.-

 mit einem gemischten Salat serviert

 · Kalter Landschinken        serviert mit Frites und Salat ...............................................................23.-
 · Rindertartar aus Dents-Vertes mit dem Messer (150g) .......................................................28.- 

 serviert mit Toast, Butter und Frites

 · Roastbeef Tartarsauce, Frites und Salat ...........................................................................................31.-

WARME SPEISEN (Kassenbestellung)
 · Nuggets aus Hühnerfilet, Frites 5/7 Stück ................................................................. 13.-/16.-
 · Portion Frites ..........................................................................................................................................7.50

 · Chaletsuppe mit Croutons und Käse ................................................................................................14.-
 · Einheimische Bratwurst         Sauce mit eingelegten Zwiebeln und Frites .............................21.-
 · Burger Dents-Vertes      serviert mit Frites und Salat ...............................................................27.- 

 Cuchaule AOP, Rindhacksteak, Vacherin, karamellisierte Zwiebeln, Barbecuesauce

 · Vegetarischer Burger        serviert mit Frites und Salat .............................................................25.-
 Cuchaule AOP,  2 Spiegeleier, Vacherin, karamellisierte Zwiebeln, Barbecuesauce

 · Komplette Rösti       Landschinken, Vacherin, Ei ............................................................................25.-
 · Champignons-Rösti ............................................................................................ ............................23.-
 · Vegetarische Rösti hausgemachtes Ratatouille ..........................................................................21.-

 Zuschlag Spiegelei  ....................................................................................................................................+2.-
 · Käseschnitte      Landschinken, Vacherin, Ei ..................................................................................22.-
 · Champignons-Käseschnitte ........................................................................................................22.-
 · Älplermagronen  ................................................................................................................................19.-

 Zuschlag Landschinken ............................................................................................................................+2.-
 · Armailli Fondue moitié-moitié        220g/Pers. mit Brot und Kartoffeln .............................26.-

        Terroir Fribourg anerkannt 



ETWAS SUSSES (Selbstbedienung)
 · Verschiedene Tagesdesserts
 · Hausgemachte Torte das Stück ....................................................................................................... 7.-
 · Joghurt aus der Molkerei 180g  ...................................................................................................... 3.-
 · Frucht das Stück ....................................................................................................................................... 2.-

DESSERTS (Kassenbestellung)
 · Mövenpick Glace  siehe Schiefer

 · Café Liégois 2 Kugeln Kaffee-Glace, Espresso und Schlagrahm ..................................................11.-
 · Sorbet mit Schuss 2 Kugeln Sorbet und 2cl Alkohol .................................................................. 11.-

 Zitrone-Wodka / Aprikose-Abricotine / Birne-Williamine / Vanille-Whisky / Kaffee-Baileys 

 · Schlagrahm-Zuschlag  .................................................................................................................. + 1.50

 · Doppelrahm-Zuschlag .................................................................................................................. + 3.-



WEINKARTE

Terroir Fribourg anerkannt 

OFFENWEINE (1DL)
 · Vully blanc Les Côtelines Domaine de Chambaz .......................................................................4.20

 · Johannisberg Belleroche AOC Valais ...............................................................................................4.80

 · Oeil-de-Perdrix Désirée AOC Valais .................................................................................................4.50

 · Pinot Noir Domaine de Chambaz Vully  .........................................................................................5.-

ROSÉ- UND WEISSWEINE
 · Oeil-de-Perdrix Désirée AOC Valais ......................................................................50 cl ................22.-
 · Oeil-de-Perdrix Hurlevent AOC Valais .................................................................75 cl ................. 43.-
 · Vully blanc Les Côtelines Domaine de Chambaz  ............................................50 cl ................21.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 41.-
 · Johannisberg Belroche AOC Valais ........................................................................50 cl ................24.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 42.-
 · Saint-Saphorin AOC .....................................................................................................50 cl ................27.-
 · Réserve du Château de Gruyères Blanc  .............................................................70 cl ................. 47.-
 · Orénia Blanc Duché d’Uzès AOC Viognier, Roussane, Marsanne ............................75 cl ................. 35.-
 · Prà Bianco del Ticino DOC .........................................................................................75 cl ................. 46.-

ROTWEINE
 · Baiocco Ticino DOC Merlot ............................................................................................... 37.5 cl ................31.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 55.-
 · Pinot Noir Domaine de Chambaz Vully  ..............................................................50 cl ................. 25.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 45.-
 · Vully Rouge Marc Aurèle Diolinoir, Gamay, Garanoir, Pinot noir..............................50 cl ................. 35.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 51.-
 · Sainte-Eulalie La Cantilène AOC Minervois Syrah, Carignan, Grenache noir ....50 cl ................. 36.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 51.-
 · Favi Assemblage rouge AOC Valais Syrah, Pinot noir ..........................................50 cl ................38.-

  ..............................................................................................................................................75 cl ................. 54.-
 · Roches Grises AOC Vully Dom. de Chambaz       Galotta, Mara, Pinot noir ......75 cl ................51.-
 · Orénia Rouge Duché d’Uzès Syrah, Grenache noir ..................................................75 cl ................. 35.-
 · Gamay La Côte AOC « Bio » ......................................................................................75 cl ................44.-
 · Pinot Noir les Hospitalières AOC Valais ..............................................................75 cl ................44.-
 · Réserve du Château de Gruyères Rouge  ...........................................................75 cl ................. 55.-


