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JEDEN
SAMSTAG

TARTARES

RINDFLEISCH ................................................................................................................................. 28.-
 · Klassisch Dents-Vertes

 Getrocknete Tomaten, Kapern, Essiggurken, Taggiasches-Oliven, hausgemachte Barbecuesauce 

 · Thaï
 Ingwer, frischer Koriander, Minze, Limette, Sesam, Sojasauce, Erdnüsse 

 · Pesto
 Hausgemachtes Pesto, kandierte Zitrone, Taggiasches-Oliven, Kapern, Rucola

KALBFLEISCH ................................................................................................................................. 31.-
 · Klassisch Dents-Vertes

  Getrocknete Tomaten, Kapern, Essiggurken, Taggiasches-Oliven, hausgemachte Barbecuesauce 

 · Thaï
 Ingwer, frischer Koriander, Minze, Limette, Sesam, Sojasauce, Erdnüsse 

 · Pesto
 Hausgemachtes Pesto, kandierte Zitrone, Taggiasca Oliven, Kapern, Rucola

THUNFISCH ....................................................................................................................................... 30.-
 · Thaï

 Ingwer, frischer Koriander, Minze, Limette, Sesam, Sojasauce, Erdnüsse 

 · Frisches 
 Grüner Apfel, Ingwer, Limette, frischer Koriander

LACHS ..................................................................................................................................................... 27.-
 · Frisches 

 Grüner Apfel, Ingwer, Limette, frischer Koriander 



JEDEN
SAMSTAG

KALTE SPEISEN
 · Salat mit warmem Ziegenkäse aus Botterens       mit Tannenknospen-Sirup .......... 22.-
 · Roastbeef Tartarsauce, Frites und Salat  ......................................................................................... 31.-      

WARME SPEISEN
 · Nuggets aus Hühnerfilet, Pommes 5/7 Stück ..........................................................13.-/16.-
 · Burger Dents-Vertes       serviert mit Frites und Salat ..............................................................27.- 

 Cuchaule AOP, Steak aus Rindfleisch, Vacherin, karamellisierte Zwiebeln, Barbecuesauce

 · Vegiburger        serviert mit Frites und Salat ....................................................................................25.-
 Cuchaule AOP,  2 Spiegeleier, Vacherin, karamellisierte Zwiebeln, Barbecuesauce

 · Komplette Rösti        Landschinken, Vacherin, Ei ...........................................................................25.-
 · Vegetarische Rösti hausgemachtes Ratatouille ..........................................................................21.-

 Zuschlag Spiegelei .....................................................................................................................................+2.-
 · Armailli Fondue moitié-moitié        220g/Pers. mit Brot und Kartoffeln serviert ..............26.-
 · Fondue Bouébo        220g/Pers., mind. 2 Pers.  .............................................................................26.-

 100% Alpenvacherin mit Brot und Kartoffeln

        Terroir Fribourg anerkannt

ALL-YOU-CAN-EAT-BRUNCH
JEDEN SONNTAG 

VON 10:30 BIS 15:00 UHR


