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Tous lEs sAmEdis

Restaurant les Dents-Vertes · Vounetz · 026 927 12 84 · restaurant@charmey.ch



Tous lEs
sAmEdis

tartares

Boeuf .................................................................................................................................................... 28.-
 · Classique Dents-Vertes

 Tomates séchées, câpres, cornichons, olives taggiasches, sauce barbecue maison

 · Thaï
 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

 · Pesto
 Pesto maison, citron confit, olives taggiasches, câpres, roquette

veau ......................................................................................................................................................... 31.-
 · Classique Dents-Vertes

 Tomates séchées, câpres, cornichons, olives taggiasches, sauce barbecue maison

 · Thaï
 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

 · Pesto
 Pesto maison, citron confit, olives taggiasches, câpres, roquette

thon ........................................................................................................................................................ 30.-
 · Thaï

 Gingembre, coriandre fraîche, menthe, citron vert, sésame, sauce soja, cacahuètes

 · Fraîcheur
 Pomme verte, gingembre, citron vert, coriandre fraîche

saumon ................................................................................................................................................ 27.-
 · Fraîcheur

 Pomme verte, gingembre, citron vert, coriandre fraîche



Tous lEs
sAmEdis

PLATS froidS
 · Salade de chèvre chaud       de Botterens au sirop de bourgeons de sapin  ........................ 22.-
 · Roastbeef d’entrecôte sauce tartare, frites et salade  ............................................................. 31.-      

PLATS CHAUdS
 · Nuggets de filet de poulet, frites 5/7 pièces  .............................................................13.-/16.-
 · Burger des Dents-Vertes       servi avec frites et salade  ........................................................27.- 

 Cuchaule AOP, steak pur boeuf, Vacherin, oignons caramélisés, sauce barbecue maison

 · Burger végétarien        servi avec frites et salade .........................................................................25.-
 Cuchaule AOP, 2 oeufs au plat, Vacherin, oignons caramélisés, sauce barbecue maison

 · Rösti complet        jambon de campagne, Vacherin, oeuf  .............................................................25.-
 · Rösti végétarien ratatouille maison ...............................................................................................21.-

 Supplément oeuf au plat ..........................................................................................................................+2.-
 · Fondue moitié-moitié de l’Armailli        220g/pers, servie avec pain et pdt   ....................26.-
 · Fondue du Bouébo        220g/pers, min. 2 pers.  ..........................................................................26.-

 100% Vacherin d’Alpage, servie avec pain et pdt

        agréé Terroir Fribourg 

bRunCh à volonTé !
Tous lEs dimAnChEs 

dE 10h30 à 15h00


